VARIA

VANTAAN AMMATTIOPISTO

Ymparistdvastuu ravintola- ja catering-alan
perustutkinnossa

kokki, tarjoilija

Ymparistovastuu toteutuu tassa tutkinnossa siten, etta opetellaan
* energian ja luonnonvarojen suunnitelmallista kayttoa

* esikasittelemaan, ka ttém_ééng’a varastoimaan raaka-aineita ja ruokia vastuullisesti
hawlék!c? valttaen (FIFO), oikeat sailytyslampdétilat huomioiden ja ekologista jalanjalkea
noudattaen

« valttamaan havikkia ja suosimaan materiaalien kierrattamista, esimerkkina
havikkiruokaohjelmat

» dokumentoimaan ruokahavikkia
* suunnittelemaan ja ajoittamaan tyotehtavat asiakasmaarien mukaisesti

. Eere_htyméén kestaviin raaka-ainehankintoihin, alkuperaismerkintoihin seka
asvispainotteisen ja sesongin mukaisen ruoan valmistamiseen ja tarjoamiseen

* suosittelemaan asiakkaalle kausivaihtelujen mukaisia raaka-aineita

. l{()erehtyméén ruoan kannattavaan 1a kestavan kehityksen mukaiseen valmistamiseen ja
okoamaan ymparistoystavallinen lautasmalli

*  kertomaan toimipaikassa tai lahialueella kaytettavista luomu- ja lahiruoista

. p'a‘klgca‘amaan myytavat tuotteet kestavan kehityksen mukaisesti, pakkausmateriaalia
saastaen

* noudattamaan puhdistusaineiden ja muiden kemikaalien oikeaa kayttda ja annostelua

+ lajittelemaan jatteet jatehuolto-ohjeiden mukaisesti esim. biojate, muovi, sekajate, metalli,
lasi, kartonki, paperi

+ kayttamaan ja huoltamaan koneita seka laitteita kestavan kehityksen mukaisesti
+ kayttamaan digitaalisuutta osana tyotehtaviaan

* informoidaan asiakkaita kestavan kehityksen teemoista
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