
• Osaa valita sesongin mukaisia ja kotimaisia raaka-aineita. Tietää mitä tarkoittaa luomu- ja lähiruoka.

• Osaa koota kasvispainotteisen ja ympäristöystävällisen lautasmallin.

• Ymmärtää raaka-ainevalintojen merkityksen ruuan hiilijalanjäljelle. 

• Osaa välttää ruokahävikkiä ja hyödyntää hävikkiä vastuullisesti.

• Osaa käyttää koneita ja laitteita energiatehokkaasti.

• Osaa valita pesuaineet käyttötarkoituksen mukaan ja annostella ne oikein.

• Osaa toimia hygieenisesti ja omavalvontaa noudattaen.

• Osaa lajitella jätteet ohjeiden mukaisesti.

• Osaa ylläpitää aktiivisesti toiminta- ja työkykyä työssään ja toimia ergonomisesti. 

• Osaa toimia työyhteisössä ja palvella asiakkaita tasavertaisesti, hienotunteisesti ja kulttuurierot huomioiden.
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